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Chorizos de

CORDERO
Q.38.00

Precio Por Libra

Longanizas de

CORDERO
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Precio Por Libra

Rack de

COSTILLA

Precio Por Libra

El costillar es una parte muy especial del cordero,
podemos disfrutar esta pieza en diferentes cortes como
Rack, French y el corte normal tradicional. Es un deleite
al paladar poder disfrutar de los huesitos de la costilla
acompanados de carne suave y tersa, excelente para
asados o cualquier otra receta preferida.
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Chuleta de

CUELLO
Q.40.00

Esta pieza del cordero en cortes tipo chuleta ofrece un
sabor exquisito con una carne muy suave y jugosa. Las
proporciones de hueso, carne y ?rasa son adecuadas en
una sola rebanada, disfruta los mejores guisos vy
estofados tradicionales de Huehuetenango.

Precio Por Libra

El lomo es la parte mas noble del cordero, tiene la menor cantidad
de grasa y su proporcion de carne a hueso y tejido conectivo es
altisima.

El lomo del cordero es la espalda baja del animal, se sitda entre el
costillar y la cadera, al ser los corderos animales pequefios como los
que se procesan en Acordi. Disfrute el espectacular sabor en finos
cortes de chuleta de lomo.
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Chuleta de

PIERNA

Precio Por Libra

La pierna trasera es una pieza de cordero muy apreciada,
se puede cocinar entera, rellena o deshuesada, de esta
pieza se obtienen las deliciosas chuletas de pierna.
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