


El Manual Práctico de Campo Cosecha y Poscosecha de 
CAFÉ, está orientado para el pequeño productor/a como una guía en el 
fortalecimiento de conocimientos, habilidades y destrezas 
en el proceso de beneficiado de grano de café de calidad  para 

su comercialización que demanda  el  mercado  nacional  e internacional.

Personal técnico de:

ASOCUCH (Asociación de Organizaciones de los Cuchumatanes)
     
FDN (Fundación Defensores de la Naturaleza de la Reserva de Biosfera de la Sierra de Las Minas, RBSM)

APODIP (Asociación de Productores Orgánicos para el Desarrollo Integral del Polochic)

y pequeños productores/as de cacao de Sierra de las Minas y Bocas del Polochic.

Redacción de contenidos

Diseño y diagramación

Estudio de Diseño y Consultorías El Ático: www.elaticogt.com

La presente publicación ha sido elaborada con el apoyo financiero de la Unión 
Europea. Su contenido es responsabilidad exclusiva de ASOCUCH y no 

necesariamente refleja los puntos de vista de la Unión Europea.



A. Floración
B. Época de cosecha
C. Corte del grano
      Pasos que debe realizar
      para el corte del café
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Proceso de poscosecha del café
Etapas del beneficio húmedo del café 

A. Acopio
B. Despulpado
C. Fermentado 
D. Lavado 
E. Secado 

Etapas del beneficiado seco
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Manual práctico de campoCosecha de café
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Manual práctico de campoCosecha de café
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Manual práctico de campoPoscosecha de café
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Manual práctico de campoPoscosecha de café
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